
Bière du moment 33cl   ....................

Dessert régional   ............................

Planches de desserts régionaux   ...

Mixte / Fromages affinés / Charcuteries 
Normal 29 / Maxi 39 

Terrine de Tonton   ....................

12

Soda régional  25cl   ..........................

Cocktail sans alcool 25cl   .................

Tour de France 
des alcools régionaux (4cl)   ..............

5

7  
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Les Bières

UNE NOTE SUCRÉE POUR TERMINER 

Les Planches à Partager

Les Softs 
Les Spiritueux

par Eric Badin, Meilleur Ouvrier de France - boucher

Philippe Hollemaert, alias Tonton, 
mon oncle, perpétue les recettes familiales

Tonton

Eric Badin

Galettes de pommes de terre
alsaciennes   ................................

Croque Monsieur du moment   ...

Hot-Dot Régional   ......................

6

19

6

7

15

Saucisson à partager   .............................................

Pâté en Croûte Richelieu   ........................................

Foie gras de canard du Sud-Ouest   .........................

9

10

12

LE CHAUD À PARTAGER 

Charcuteries de bœuf Wagyu   ...............................

Planche des Régions 

14

Mont d’Or AOP rôti   (480g pour 2-3 ) 
sur lit de pommes de terre   .................
avec charcuterie   ..............................

Camembert de Normandie 
AOP rôti au miel (250g)   ..................

Raclette façon Gourmeur   ..............
avec charcuterie   .............................
(Prix par personne)

35

LES FROMAGES FONDUS

 49

19

14
25

29



Le fruité gourmand   .....................

Le puissant ensoleillé   ..................

Le puissant d’exception   ..............

Le fruité d’exception   ...................

Le blanc sec et minéral   ................

Le blanc sec et fruité   ................... 

Le blanc sec d’exception   .............

Tarte tatin 

Le Balkany *

Pétales de Grasse

Bouquet Toulousain 

Fraîcheur des Alpes 

Bonbon de Nemours * 

Les rouges du moment

Gin / Chartreuse Tonic 

Saveurs des Papes
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Citronnade de Menton 

Framboisine Lyonnaise

Pêcher d’Aubrac * 

Douceurs des îles *

Spritz bourguignon 

Cerisette Franc-Comtoise

Les blancs du moment

les cocktails créations 

LES VINS - Verre (15cl) / Bouteille (75cl)

(gin français au choix)

(sirop d’oseill€ pays (Hibiscus), rhum,
jus de citron, limonade)

(génépi, crème de myrtille, tonic)

(gin floral, liqueur de violette, tonic)

(liqueur de rose, liqueur de sureau,
vodka, limonade)

(sirop au coquelicot de Nemours,
vodka, limonade)

(liqueur de melon Manguin,
gin floral, limonade)(calvados, sirop de pain d’épices,

cidre brut)

(crème de cassis de Dijon, crémant de
Bourgogne, bitter)

(rhum ambré, 
liqueur de sureau / litchi, limonade)

(Liqueur de griotte, Noyau de Poissy, limonade)

(liqueur de framboise, vodka,
crémant, limonade)

(liqueur thé d’Aubrac, crème de
pêche, vodka, limonade)

(liqueur de citron de l’abbaye de
Lérins, gin, tonic, jus de citron vert)

Les floraux

Un goût de dessert

Les fruités

Le cocktail du moment 

12

Distillerie Manguin
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 9 / 40

 7 / 32

 7 / 32

 12 / 48

*Cocktail disponible en version sans alcool

Prix en € TTC - Service compris - Liste des allergènes disponible sur demande - Viandes origines France

Verre (15cl)   ...................
Bouteille (75cl)   .............
Magnum  (150cl)   ...........

ROSÉ À LA MESURE
6
28
49


